Περιεχόμενα Μαθήματος Επιχειρηματικότητας: 

Ειδικό Μέρος: Τμήμα Φυτικής Παραγωγής (ΦΠ)

	1. Παραγωγή και εμπορία φυτοπροστατευτικών προϊόντων: Νέες μορφές τυποποίησης και συσκευασίας φυτοπροστατευτικών προϊόντων. Διαχείριση αποβλήτων βιομηχανίας και κενών συσκευασίας γεωργικών φαρμάκων. Αρχές ορθής γεωργικής πρακτικής. Νομοθεσία (ελληνική και Ε.Ε.) για έγκριση και εμπορία φυτοπροστατευτικών προϊόντων. 

2. Παραγωγή και εμπορία κηπευτικών, ανθοκομικών προϊόντων και φυτικού πολλαπλασιαστικού υλικού: Παράγοντες που επηρεάζουν την επιλογή του είδους θερμοκηπίου και τεχνικής καλλιέργειας. Παράγοντες που σχετίζονται με την επιλογή του είδους και συστήματος καλλιέργειας. Ποιότητα, συσκευασία, μεταποίηση  και διανομή των προϊόντων. Νομοθεσία Παραγωγής και Εμπορίας, επιδοτήσεων– άδειες λειτουργίας και διακίνησης. Συστήματα παραγωγής και πιστοποίησης πολλαπλασιαστικού υλικού της ζώνης του ΟΟΣΑ (εγγενές) και της ΕΕ (αγενές και εγγενές). 

3. Μελετητική και εργοληπτική επιχείρηση έργων πρασίνου: Μελετητική επιχείρηση, Μελετητικά πτυχία, σύνταξη τεύχους προδιαγραφών μελετών έργων πρασίνου, Αναλυτικό Τιμολόγιο Έργων Πρασίνου (ΑΤΕΠ), δημοπράτηση μελετών-τεύχη Δημοπράτησης, σύνταξη μελετών περιβαλλοντικών επιπτώσεων, εξοπλισμός μελετητικών γραφείων. Εργοληπτική επιχείρηση (εργοληπτικά πτυχία, νομοθεσία, τεύχη Δημοπράτησης- Διαδικασία Δημοπράτησης, υποβολή λογαριασμών, Συγκριτικοί Πίνακες, Επιμετρήσεις έργων πρασίνου, επίβλεψη έργων πρασίνου, παραλαβή έργων πρασίνου, εξοπλισμός εργοληπτικών επιχειρήσεων έργων πρασίνου).

Εργαστήρια: Για την απόκτηση πρακτικής εμπειρίας των φοιτητών θα γίνουν:

α) εργαστηριακός έλεγχος φαρμακοτεχνικών ιδιοτήτων σκευασμάτων φυτοπροστατευτικών προϊόντων, ανάλογος με αυτόν που γίνεται στη βιομηχανία για τον έλεγχο των παρτίδων παραγωγής.

β) Επίδειξη και εφαρμογή τεχνικών εμβολιασμού σποροφύτων κηπευτικών σε ανθεκτικά υποκείμενα.




Ειδικό Μέρος: Τμήμα Ζωικής Παραγωγής (ΖΠ)

	Θεωρία 

1. Διαχείριση της υγιεινής σε κτηνοτροφικές εκμεταλλεύσεις: Οι παράγοντες που μπορούν να θέσουν σε κίνδυνο την υγεία της εκτροφής και κατά συνέπεια το αποτέλεσμα της παραγωγικής αυτής δραστηριότητας καταγράφονται και αξιολογούνται από πλευράς οικονομικών επιπτώσεων είτε σαν ενέργεια πρόληψης είτε σαν αποτέλεσμα αντιμετώπισης μιας ασθένειας.

2. Σχεδιασμός και διαχείριση της αναπαραγωγής: Η αναπαραγωγική δραστηριότητα μιας κτηνοτροφικής μονάδας επιτρέπει στον παραγωγό-επιχειρηματία να πραγματοποιεί κέρδη αλλά η σωστή οικονομική διαχείριση της αναπαραγωγής επιτρέπει τη μεγιστοποίηση αυτών των κερδών σε φυσιολογικές συνθήκες εκτροφής. Αυτό απαιτεί οργάνωση σε επίπεδα χώρου (π.χ. αίθουσες τοκετών, απογαλακτισμού, κλπ) αλλά και χρόνου (π.χ. τοκετοί σε τέτοιο χρόνο ώστε η ολοκλήρωση της πάχυνσης να επέλθει στην περίοδο που το κρέας έχει και την υψηλότερη τιμή).

3. Επιπτώσεις των παρασιτώσεων και στρατηγική πρόληψης: Οι οικονομικές επιπτώσεις των παρασιτώσεων στην υγεία των ζώων αλλά και των ανθρώπων επιβάλλει μια οργανωμένη στρατηγική πρόληψης. 

4. Σύγχρονες τάσεις στη διατροφή ζώων για την αποτελεσματική παραγωγή γάλακτος και κρέατος: Νέες ζωοτροφές, νέες μέθοδοι παρασκευής ζωοτροφών, βελτιστοποίηση της παραγωγής μέσα από τη διατροφή αποτελούν αντικείμενα αυτής της διάλεξης.

5. Διατροφική διαχείριση για παραγωγή γάλακτος υψηλής ποιότητας: Η επίδραση της διατροφής στα ποιοτικά κυρίως χαρακτηριστικά του γάλακτος αποτελεί αντικείμενο μεγάλης έρευνας διεθνώς αλλά και στην Ελλάδα. Η ποιότητα των ζωοτροφών, η ολοκληρωμένη σύνθεση αλλά και η σωστή οικονομική διαχείριση επηρεάζουν το τελικό αποτέλεσμα.

6. Επιπτώσεις αντιδιαιτητικών παραγόντων στην αποτελεσματικότητα της διατροφής: Οι αντιδιαιτητικοί παράγοντες, παρόντες σε πολλές από τις ζωοτροφές, επιβάλλουν περιορισμού τόσο στη χρήση των ίδιων των τροφών, όσο τελικά και στην παραγωγικότητα της μονάδας.

7. Η οικονομική σημασία της σχέσης τεχνικών και βιολογικών παραγόντων κατά την ίδρυση, οργάνωση και λειτουργία μονάδων χοιροτροφίας: Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει ολοκληρωμένα στους φοιτητές όλους τους παράγοντες που επηρεάζουν θετικά ή αρνητικά μια χοιροτροφική μονάδα. 

8. Η οικονομική σημασία της σχέσης τεχνικών και βιολογικών παραγόντων κατά την ίδρυση, οργάνωση και λειτουργία μονάδων πτηνοτροφίας: Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει ολοκληρωμένα στους φοιτητές όλους τους παράγοντες που επηρεάζουν θετικά ή αρνητικά μια πτηνοτροφική μονάδα. 

9. Η οικονομική σημασία της σχέσης τεχνικών και βιολογικών παραγόντων κατά την ίδρυση, οργάνωση και λειτουργία μονάδων προβατοτροφίας: Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει ολοκληρωμένα στους φοιτητές όλους τους παράγοντες που επηρεάζουν θετικά ή αρνητικά μια προβατοτροφική μονάδα. 

10. Η οικονομική σημασία της σχέσης τεχνικών και βιολογικών παραγόντων κατά την ίδρυση, οργάνωση και λειτουργία μονάδων παραγωγής ιχθύων με εκτατικά και εντατικά συστήματα: Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει ολοκληρωμένα στους φοιτητές όλους τους παράγοντες που επηρεάζουν θετικά ή αρνητικά μια ιχθυοτροφική μονάδα.

11. Η οικονομική σημασία της σχέσης τεχνικών και βιολογικών παραγόντων κατά την ίδρυση, οργάνωση και λειτουργία μονάδων παραγωγής καρκινοειδών με εκτατικά και εντατικά συστήματα: Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει ολοκληρωμένα στους φοιτητές όλους τους παράγοντες που επηρεάζουν θετικά ή αρνητικά μια μονάδα παραγωγής καρκινοειδών.

12. Η οικονομική σημασία της σχέσης τεχνικών και βιολογικών παραγόντων κατά την ίδρυση, οργάνωση και λειτουργία μονάδων παραγωγής μαλακίων με εκτατικά και εντατικά συστήματα: Σκοπός του μαθήματος είναι να παρουσιάσει ολοκληρωμένα στους φοιτητές όλους τους παράγοντες που επηρεάζουν θετικά ή αρνητικά μια μονάδα παραγωγής μαλακίων.




Ειδικό Μέρος: Τμήμα Γεωπονικής Βιοτεχνολογίας (ΓΒ)

	Θεωρία

1. Οι επιχειρηματικές δυνατότητες στον τομέα της Γεωπονικής Βιοτεχνολογίας. Παρουσίαση και ανάλυση της ιστοσελίδας επιλεγμένων διεθνών και ελληνικών επιχειρήσεων βιοτεχνολογίας. Παρουσίαση και ανάλυση των προϊόντων και των υπηρεσιών βιοτεχνολογίας, η θέση τους στην διεθνή αγορά, η αποδοχή τους από το αγοραστικό κοινό και οι ενδιασμοί των καταναλωτών απέναντι στα βιοτεχνολογικά προϊόντα. Οι δυνατότητες και οι προοπτικές της ελληνικής αγοράς.

2. Βιοτεχνολογία και επιχειρηματικότητα. Πως συνδυάζονται; Η φύση της βιοτεχνολογίας σε επίπεδο έρευνας και σε εμπορικό επίπεδο. Σύνδεση των θεμάτων του γενικού μέρους επιχειρηματικότητας με τα αντικείμενα της εμπορικής βιοτεχνολογίας (νέες βιοτεχνολογικές επιχειρήσεις, επιχειρησιακό σχέδιο, στρατηγική, προδιαγραφές, συνεργασίες, προβολή, ανθρώπινο δυναμικό, θεσμικά και νομικά θέματα, έρευνα και ανάπτυξη μέσα σ’ ένα διαρκώς μεταβαλλόμενο και ανταγωνιστικό περιβάλλον βιοτεχνολογικής πραγματικότητας), σχετική νομοθεσία (Διεθνώς, Ευρώπη, Ελλάδα), γενετικώς τροποποιημένοι οργανισμοί, κατοχύρωση δικαιωμάτων.

3. Οι τάσεις εξέλιξης και διαχείρισης της βιοτεχνολογικής τεχνολογίας: οι επιχειρηματικές δυνατότητες και ευκαιρίες στους επιμέρους τομείς της βιοτεχνολογίας, σημεία για καινοτομία στους τομείς της βιοτεχνολογίας, δυνατότητες για απόκτηση εμπειρίας και δημιουργίας εξειδικευμένων στελεχών, ανάπτυξη ικανοτήτων και δεξιοτήτων στη βιοτεχνολογία.

4. Κατοχύρωση βιοτεχνολογικών ιδεών, πατέντες. Στάδια ανάπτυξης της ιδέας σε επιχείρηση.

5. Εφαρμογές της πληροφορικής στη βιοτεχνολογίας. Ειδικό software βιοπληροφορικής και βιοτεχνολογική επιχειρηματικότητα στηριγμένη σε προϊόντα πληροφορικής.

Εργαστηριακό μέρος:  Το Τμήμα διαθέτει κατάλληλους χώρους εξοπλισμένους με τρέχουσα τεχνολογία για την εργαστηριακή μελέτη συναρμολόγησης βιοτεχνολογικών κιτ και την εργαστηριακή ανάπτυξη σχετικών πρωτοκόλλων εργασίας. Θα γίνει πρακτική εφαρμογή και υπόδειγμα-παρουσίαση της οργανολογίας και την περιγραφή του τρόπου δημιουργίας τμήματος R&D επιχείρησης, ήτοι:

6. Παρουσίαση και ανάλυση χαρακτηριστικών περιπτώσεων βιοτεχνολογικής επιχειρηματικότητας: (α) πώληση αναλωσίμων μοριακής βιολογίας και βιοτεχνολογίας, (β) πώληση έτοιμων πακέτων αναλύσεων (κιτ) για βιοτεχνολογικά εργαστήρια, (γ) πώληση εξοπλισμού βιοτεχνολογικών εργαστηρίων και επιχειρήσεων βιοτεχνολογίας, (δ) αντιπροσωπία (εισαγωγή & πώληση) βιοτεχνολογικών προϊόντων εξωτερικού (διεθνές εμπόριο, αγορές εξωτερικού), (ε) επικέντρωση σε ένα είδος, όπως και ανάπτυξη προς εξαγωγή σε αναπτυσσόμενες χώρες, προσαρμογή κιτ

7. Χαρακτηριστικά και κατασκευή ενός κιτ μοριακής βιολογίας. Εικονική ανάπτυξη ενός κιτ σε τελική εμπορική μορφή (αναλώσιμα, πρωτόκολλο εργασίας, απαιτούμενος εξοπλισμός, συναρμολόγηση, αποθήκευση, εγχειρίδιο οδηγιών χρήσης, πιθανά προβλήματα και λεπτά σημεία κατά την χρήση του και οδηγίες επίλυσής τους, ανταγωνιστικά κιτ, προβολή και προώθηση του προϊόντος, συνιστώσες κόστους κατασκευής, χαρακτηριστικά ιστοσελίδας για προβολή του προϊόντος, υποστήριξη αγοραστή, service). 




Ειδικό Μέρος: Τμήμα Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων (ΕΤΤ)

	Διαλέξεις από στελέχη επιχειρήσεων: (α) Το R&D στη Βιομηχανία Τροφίμων. Ι Μπάστας, διευθυντής του R&D στη βιομηχανία ΕΛΑΪΣ. (β) Γαλακτοκομικά προϊόντα στην Ελλάδα. Σ. Γιάνπαπας, Διευθυντής ποιοτικού ελέγχου, διασφάλισης ποιότητας και R&D της βιομηχανίας ΦΑΓΕ. (γ) Εγκατάσταση και λειτουργία μικρών εργοστασίων τροφίμων στην Ελλάδα. Α. Ιακωβίδης, Διευθυντής της εταιρείας ΕΞΑΝΤΑΣ, πρώην εμπορικός διευθυντής της εταιρείας DDS Hellas.
Θεωρία
1. Βασικές αρχές ανάπτυξης ενός νέου προϊόντος (τροφίμου). (Αν. Καθ. Σ. Γιαννιώτης, Μηχανική Τροφίμων). 

2. Πρόσθετα τροφίμων κατά την ανάπτυξη νέων προϊόντων (Καθ. Μ. Κωμαϊτης, Χημεία και Ανάλυση Τροφίμων)

3. Το προϊόν από το εργαστήριο στη γραμμή παραγωγής (scale-up) και σχεδιασμός παραγωγής (Καθ. Α. Κωσταρόπουλος, Σχεδιασμός, Οργάνωση και Λειτουργία Βιομηχανιών Τροφίμων)

4. Μικροβιολογικοί κίνδυνοι κατά την ανάπτυξη και παραγωγή ενός νέου προϊόντος (Καθ. Γ. Νυχάς, Μικροβιολογία Τροφίμων)  

5. Πρακτική σωστής παραγωγής (GMP) (Δρ. Ε. Δροσινός, Συστήματα Διασφάλισης Ποιότητας). 

6. Ποιοτικός έλεγχος και οργανοληπτική δοκιμασία των νέων προϊόντων (Π. Αθανασόπουλος Ποιοτικός Έλεγχος).  

7. Επιλογή συσκευασίας και ετικέτας, Bar code,  (Αν. Καθ. Π. Ρόδης Συντήρηση)  

8. Νομοθεσία και κανονισμοί που πρέπει να λαμβάνονται υπ΄ όψη κατά την ανάπτυξη και κυκλοφορία ενός νέου προϊόντος. Οργανισμοί και Εργαστήρια ελέγχου τροφίμων (Ν. Κυριακίδης Φυσικοχημεία Τροφίμων πρώην διευθυντής του Γενικού Χημείου του Κράτους). 

9. Τάσεις για νέα προϊόντα σε ορισμένους βιομηχανικούς κλάδους: (α) βιομηχανία κρέατος (Αν. Καθ. Ι. Μεταξόπουλος, Τεχνολογία και Συντήρηση Τροφίμων Ζωικής Προέλευσης), (β) βιομηχανία γάλακτος (Καθ. Ε. Ανυφαντάκης Γαλακτοκομία), (γ) λειτουργικά τρόφιμα (Μ.  Καψοκεφάλου, Διατροφή του ανθρώπου), (δ) γενετικά τροποποιημένα τρόφιμα (Ε. Τσακαλίδου Βιοχημεία Τροφίμων), (ε) προϊόντα βιοτεχνολογίας (Καθ. Γ. Καλαντζόπουλος, Μικροβιολογία Γάλακτος και Μ. Γαλιώτου Ενζυμική Τεχνολογία Τροφίμων ).

Σημειώνεται ότι η παραπάνω ύλη είναι επέκταση και όχι επανάληψη της ύλης που διδάσκεται (προπτυχιακά) στα άλλα μαθήματα του Τμήματος και επικεντρώνεται σε εκείνα τα σημεία που χρήζουν προσοχής όταν αναπτύσσεται ένα νέο τρόφιμο. 

Εργαστηριακό μέρος: Στο pilot plant του Εργαστηρίου Γαλακτοκομίας του ΓΠΑ οι φοιτητές θα παράγουν υπό επίβλεψη ένα νέο προϊόν (τυρί με λίγα λιπαρά) εφαρμόζοντας τις αρχές που αναπτύχθηκαν στο θεωρητικό μέρος. (Επιβλέποντες καθηγητές: Ι. Κανδαράκης, Τεχνολογία Γάλακτος και Γαλακτοκομικών Προϊόντων και Σ. Καμιναρίδης, Τεχνολογία Γάλακτος).


